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Die Küche behält sich Änderungen vor 

Sonderkostformen werden auf ärztlicher Verordnung bereitgestellt. Inhaltsstoffe können in der Küche eingesehen werden 

 Menü 1 Menü 2 

Montag 
Armer Ritter 
mit heißen Kirschen 
Apfelkompott 

Königsberger Klopse in Kapernsoße, dazu Kartoffeln 
und Rote Bete Salat 
Apfelkompott 

Dienstag 
Bratwurst vom Grill 
Dazu Kartoffelsalat, Ketchup, Senf und Brötchen 
Eisdessert 

Bratwurst vom Grill 
Dazu Kartoffelsalat, Ketchup, Senf und Brötchen 
Eisdessert 

Mittwoch 

Grießbrei 

mit Zimt und Zucker 

Fruchtcocktail 

Nudeln mit Tomaten-Hackfleischsoße 

und dazu ein Salat 

Fruchtcocktail 

Donnertag 
Selleriecremesuppe 
Gemüse-Kartoffel Auflauf mit Sahnesoße 

und Gurkensalat 

Selleriecremesuppe 
Spargelragout in Sauce Hollandaise, mit Schinken 

und Kartoffeln 

Freitag 
Pfannkuchen mit gebratenen Pilzen gefüllt, 
an Kräuter-Tomatensoße und Butterkartoffeln 
Waldfrucht Joghurt 

Fischfilet „Bordelaise“ mit Dill-Buttersoße, 
Kaisergemüse und Butterkartoffeln 
Waldfrucht Joghurt 

Samstag 
Weißer Bohneneintopf 
mit Graubrot 
Karamell-Pudding 

Pichelsteiner Eintopf mit Rindfleisch 
und Graubrot 
Karamell-Pudding 

Sonntag 

Hühnerbrühe mit Gemüse 
Omelette mit Gemüseragout, Kartoffelpüree 
und Bohnensalat 
Vanille-Kirscheis 

Hühnerbrühe mit Gemüse 
Rindersaftgulasch 
mit Spätzle und Apfelrotkohl 
Vanille-Kirscheis 

Zudem bieten wir als Spätmahlzeit auf Wunsch folgende Komponenten an: Bananen, Äpfel, Obst der Saison, Pudding, Grießbrei mit und ohne Kon-
fitüre, Milchreis mit und ohne Konfitüre, Quarkspeise, Fruchtjogurt, Brothäppchen mit herzhaftem Belag 


