
   

Die Küche behält sich Änderungen vor. Sonderkostformen werden auf ärztliche Verordnung bereitgestellt. Inhaltsstoffe können in der Küche eingesehen werden. 

 

Speiseplan vom 06.04.2026 bis 12.04.2026 

 Menü 1 Menü 2 

Montag 
Ostermontag 

 
Brokkolicremesuppe 
Haferflocken-Käse-Frikadelle mit Pestosoße,  
Tomatensalat und Kartoffelbrei  
After Eight Creme 

 
Brokkolicremesuppe 
Majoran-Hähnchenbrustfilet mit Geflügelsoße, dazu Butterreis 
und Ratatouillegemüse 
After Eight Creme 

Dienstag 
 
Vanille-Milchnudeln 
mit Zimt+Zucker 
Amarettoquark 

 
Hühnerfrikassee  
mit Spargel, Champignons und Erbsen an Butterreis 
Amarettoquark 

Mittwoch 
 

 
Gemüsetortilla mit Tomatensoße  
und Rote Bete Salat 
Himbeer-Götterspeise an Vanillesoße 

 
Königsberger Klopse in Kapernsoße mit 
Kartoffeln und Rote Bete Salat 
Himbeer-Götterspeise mit Vanillesoße 

Donnerstag 
 

 
Selleriecremesuppe 
Rosenkohl-Nudel Auflauf mit Sahnesoße und  
Eisberg-Tomaten-Salat 

 
Selleriecremesuppe 
Gebackener Fleischkäse mit Bratensoße, 
Rahmmöhrengemüse und Kartoffelgratin 

Freitag 
 

 
Kohlrabi-Schnitzel mit Currysoße, 
buntem Gemüse und Salzkartoffeln 
Pfirsichkompott 

 
Fischfilet „ Bordelaise “ mit Dill-Buttersoße,  
buntem Gemüse und Rosmarinkartoffeln 
Pfirsichkompott 

Samstag 
 
Weißer Bohneneintopf  
mit Graubrot 
Waldfrucht Joghurt 

 
Pichelsteiner Eintopf mit Rindfleisch  
und Graubrot 
Waldfrucht Joghurt 

Sonntag 
 

 
Hühnerbrühe mit Gemüse 
Panierte Champignons mit Kräuterquark,  
Püree und Bohnensalat  
Gemischtes Eisdessert 

 
Hühnerbrühe mit Gemüse 
Schweinesaftgulasch mit Paprika, Spätzle  
und Bohnensalat 
Gemischtes Eisdessert 

 


