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Die Küche behält sich Änderungen vor 

Sonderkostformen werden auf ärztlicher Verordnung bereitgestellt. Inhaltsstoffe können in der Küche eingesehen werden 

 Menü 1 Menü 2 

Montag 
Oster-Montag 

Lauchcremesuppe 

Gedünstetes Majoran-Hähnchen an Geflügelsoße, 
Zucchinigemüse und Butterreis 

Osterdessert  * 

Lauchcremesuppe 

Nudelauflauf mit Tomatensoße und Blattsalaten an  
Saure-Sahnedressing 

Osterdessert 

Dienstag 
Rührei mit Rahmspinat  
und Kartoffeln 

Mandarinenkompott  * 

Melba-Toast (Pfirsich und Hollandaise überbacken) mit  
Eisbergsalat  an Frenchdressing 

Mandarinenkompott 

Mittwoch 
Gefüllte Frikadelle mit Champignonrahmsoße, 
 Möhrengemüse und Kartoffelpüree 
Vanillejoghurt  * 

Eierragout mit Spargel + Erbsen, dazu Kartoffeln und  
Rucola-Salat an Senf-Dressing 
Vanillejoghurt 

Donnerstag 

Gemüsebrühe mit Flädle 
Zwetschgen-Quarkauflauf an Fruchtsoße   

Gemüsebrühe mit Flädle 

Mini-Haxe mit Malzbiersoße,  

Bayrisch Kraut und Butterkartoffeln  * 

Freitag 

Fischstäbchen mit Remouladensoße, 
dazu Kartoffeln und Möhrensalat 
Mandelpudding  * 

Selleriebratling mit Karottensoße,  
Kartoffeln und Gurkensalat 
Mandelpudding   

Samstag 
Frühlingstopf“, Gemüse und Kartoffeln in  
Gemüsebrühe mit Brot 

Kirschquark  * 

Gyrossuppe  
mit Brot 

Kirschquark 

Sonntag 

Rinderbrühe mit Fadennudeln 
Burgunderbraten in Rotweinsoße,  
Blumenkohl und Serviettenknödel 
Vanille-Erdbeer-Eis  * 

Rinderbrühe mit Fadennudeln 
Topfenknödel mit Vanillesoße 

und Pflaumenkompott 
Vanille-Erdbeer-Eis 


